


MIQUEL MINGUET
Creador de Horta Viva

Licenciado en Pedagogia y Diplomado en Turismo.
Agricultor Ecologico durante 3 aios.
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n Horta Viva nos gusta conocer de
primera mano lo que explicamos”

CAROLINA CASTELLAR
Coordinadora pedagodgica

Licenciada en historia. Arquedloga
y profesora de geografia e historia.

“Hay mucho futuro en
nuestras raices”




Horta Viva nace en 2009 con el proposito de compartir nuestra pasion por la
Huerta de Valencia y el trabajo de la gente del campo.

Llevamos 9 cursos escolares organizando actividades para centros educativos,
en las cuales queremos que nuestros ninos y ninas vivan de cerca el mundo de la
huerta, las hortalizas y la alimentacion saludable.

Apostamos por una educacion practica y experimental, en la cual los pequenos
aprenden a traves de un aprendizaje vivo y significativo, util y ligado a su vida.




« Potenciar la autonomia de los alumnos a traves de la accion, la
creatividad, el trabajo cooperativo y un enfoque pedagogico
constructivista.

» Ofrecer actividades interdisciplinares que permitan relacionar los
contenidos trabajados desde diferentes areas, potenciando asi una
vision global del mundo de nuestro entorno.

- Dignificar el trabajo agricola y acercarlo a la realidad de las escuelas,
creando lazos de valor y estima por la huerta y por todo lo que le rodea.

« Sensibilizar sobre la importancia de unos buenos habitos alimentarios,
sostenibles y saludables.




NOVEDAD 2019
;iBIENVENIDOS A NUESTRO HUERTO EDUCATIVO!!
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Huerto Educativo
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OBJETIVOS CURRICULARES:

CONTENIDOS:

DESTINATARIOS:
DURACION:
LUGAR:

Solicita informacion en info@hortaviva.net
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ACTIVIDADES EXTERIORES

3.La granja de
cabrasy el

1.Ruta de la
Chufaala
Horchata



Un breve recorrido para conocer todo sobre la
chufa y la horchata.

DESCRIPCION:

Nos adentraremos dentro de los campos de
hortalizas de la huerta para conocer uno de
los cultivos mas nuestros; la chufa.

Haremos una degustacion de esta bebida
deliciosa acompanada del tradicional
farton, veremos el edificio donde se secan
las chufas y aprenderemos los pasos que se
tienen que seguir para poder elaborarla en
casa con la familia o en la escuela.

INCLUYE TALLER DE
ORCHATA DE CHUFA

OBJETIVOS CURRICULARES:

v' Aprender el proceso de nutriciony
reproduccion de las plantas.

v’ Fases del proceso productivo.

v' Estudio de la agricultura, especiesy
cultivos.

v" Valorar el ecosistema como entorno natural
de los seres vivos.

v" Transmision de la importancia de sequir una
dieta y nutricion equilibrada.

CONTENIDOS:

Aprendizaje sobre la huerta y su
funcionamiento, los cultivos autoctonos. La
chufa y la horchata. La transformacion de
la chufa en horchata, sus caracteristicas,
beneficios y utilidades.

DESTINATARIOS: Educacion primaria.
DURACION: 2h.

LUGAR: Alboraia.
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Conocer el museo de la huerta y
la huerta viva que lo
rodea

Media jornada llena de estimulos para
la vista y para el paladar en un
entorno tan cercano
como espectacular

DESCRIPCION:

Haremos un paseo por el caminos
tranquilos de la huerta para ver de
primera mano sus cultivos; alcachofas,
nabos, coles, cebollas etc.

Visitaremos el museo de la Huerta donde
podréis conocer un humo de herramientas
agricolas y de objetos que utilizaban
nuestros abuelos.

Ademas, para estimular todos los sentidos,
haremos una deliciosa cata de hortalizas.

w

INCLUYE TALLER DE
HORALIZAS

OBJETIVOS CURRICULARES:

v" Nutricion y reproduccion de las
plantas.

v Estudio de la agricultura, especies y
cultivos.

v Desarrollo de la curiosidad y respecto
a animales, plantas, como primeras
actitudes para la conservacion del
medio natural y agricola.

v' Desarrollar y nuestros

sentidos.

ejercitar

CONTENIDOS:

La huerta; su historia, sus cultivos.
Introduccion al regadio. Costumbres y
utensilios de los S.XIX y XX. El oficio de
agricultor/a.

DESTINATARIOS: Educacion Primaria.
DURACION: 2 h. r

LUGAR: Almassera.




3.La granja de cabras y el queso OBJETIVOS CURRICULARES:
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DESCRIPCION:
CONTENIDOS:

DESTINATARIOS:

DURACION:

LUGAR:
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4.La Marjal del Moro

DESCRIPCION:
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OBJETIVOS CURRICULARES:

CONTENIDOS:

DESTINATARIOS:
DURACION:

LUGAR:




5.Dia completo: Elige + Albufera

DESCRIPCION:

OBJECTIVOS CURRICULARES:

CONTENIDOS:

DESTINATARIOS:
DURACION:

LUGAR:




o
TALLERES DIDACTICOS EN EL AULA

3.Las semillas
magicas

4.El Tribunal de las aguas

_ 5. Conservas valencianas
2.Superhortalizas

1.Taller de horchata
de chufa

6.0li-oli-oleo-juuu!




1. Taller de horchata de chufa

.
i DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD:

-~

OBJETIVOS CURRICULARES:

CONTENIDOS:

DESTINATARIOS:
DURACION:

LUGAR:




2.Superhortalizas OBJETIVOS CURRICULARES:

‘ DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD:

CONTENIDOS:

DESTINATARIOS:
DURACION: 1

LUGAR:




3.Las semillas magicas

DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD:
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OBJETIVOS CURRICULARES

CONTENIDOS:

DESTINATARIOS:
DURACION:

LUGAR:




Un taller para viviry comprender
el regulacion del riego
en primera persona

DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD:

Con la construccion de una maqueta del
sistema de riego los alumnos conoceran de
una manera mas cercana el
funcionamiento del riego de nuestra
huerta.

Ademas entre todos haremos una
representacion teatralizada de una sesion
con juicio del Tribunal de las Aguas, para
que lo experimenten en su propia piel.

OBJETIVOS CURRICULARES:

v Importancia del agua como recurso
basico.

v' Aprendizaje de las consecuencias de las

sequias y las inundaciones para los
humanos.

v" Nociones de desarrollo sostenible y
recurso.

v Estudio de las Actividades humanas:
agricultura e industria, obtencion de
fuentes de energia y materias primeras.

CONTENIDOS:

La Huerta y su regadio. Funcionamiento de

las acequias. El tribunal de las aguas Uso

adecuado de los recursos naturales: el agua.

DESTINATARIOS: 2° y 3er ciclo de primaria.

DURACION: 1°30h. 4

LUGAR: Aula.




Nada mejor para descubrir las conservas
que la practica

DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD:

Os ensenaremos los diversos métodos
que se han utilizado en la historia para
conservar los alimentos, por ejemplo;
desecando, conservando con aceite o
vinagre, con el uso de especies, salando,
con ebullicion, humo, etc. Y ademas
pondremos en practica algunos de ellos.

Los alimentos que haremos en conserva
os los podréis quedar en clase vy
comprobar su evolucion.

OBJETIVOS CURRICULARES:

v'  Estudio de las costumbres y las
tradiciones valencianas.

v" Valorar la importancia del medio fisico,
social, natural y cultural a través de
actitudes de respeto y aprecio por
ellos.

v" Potenciacion de una alimentacion
saludable

CONTENIDOS:

La reutilizacion y el ahorro como accion
vital para cuidar el mundo. Impulsar el
valor y el aprecio por los recursos
naturales. Gastronomia histoérica.
DESTINATARIOS: 3er ciclo de Primaria.
DURACION: 1h. >

LUGAR: Aula. -




6. Oli-oli-oleo juuu!!

I DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD:
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OBJETIVOS CURRICULARES:

CONTENIDOS:

DESTINATARIOS:

DURACION:

o

LUGAR:




INFORMACION UTIL




CONTACTO

Miquel Minguet
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691 093 721
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http://www.hortaviva.net/
mailto:info@hortaviva.net

